ANEXO 1

FORMATO PARA LA PRESENTACION DE PROYECTOS DE INVESTIGACION
CON EL FINANCIAMIENTO DEL FEDU

1. Titulo del proyecto

Valor agregado del producto queso tipo pariaen lazonalago delacuencadel Titicaca

2. Area de Investigacion

Area de investigacion Linea de Investigacion Disciplina OCDE

Economia Economia de los RR.NN

3. Duracién del proyecto (meses)

| 12 meses

4. Tipo de proyecto

Individual @)
Multidisciplinario (@)
Director de tesis pregrado @)

4. Datos de los integrantes del proyecto
Apellidos y Nombres CONDORI CUSI, RUBEN
Escuela Profesional INGENIERIA ECONOMICA
Celular 955821509
Correo Electrénico Rccusi2@hotmail.com

I. Titulo (El proyecto de tesis debe llevar un titulo que exprese en forma sintética su
contenido, haciendo referencia en lo posible, al resultado final que se pretende lograr.

Max. palabras 25)

| Valor agregado del queso tipo paria en la zona lago de la cuenca del Titicaca |

II.  Resumen del Proyecto de Tesis (Debe ser suficientemente informativo, presentando
-igual que un trabajo cientifico- una descripcién de los principales puntos que se
abordaran, objetivos, metodologia y resultados que se esperan)

El valor agregado es una forma de calcular el aporte del ambito local a la
generacion de ingresos que beneficien al ambito local. El VA del producto queso
abordara las 3 fases de la cadena productiva: agricola, ganadera y manufactura

. Palabras claves (Keywords) (Colocadas en orden de importancia. Max. palabras:
cinco)

Valor agregado, queso tipo paria, lago Titicaca
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IV. Justificacién del proyecto (Describa el problema y su relevancia como objeto de
investigacién. Es importante una clara definicion y delimitacion del problema que
abordara la investigacion, ya que temas cuya definicién es difusa o amplisima son
dificiles de evaluar y desarrollar)

La sub cuenca Illpa de la cuenca del Lago Titicaca es representativa en la produccién
del queso tipo paria. La region Puno, por la cantidad de vacunos que posee y por su
bajo nivel tecnologico, es una de las regiones que mas puede llegar a producir queso
tipo paria con valor agregado. Para ello, se requiere identificar restricciones y
alternativas que posibiliten innovacion tecnoldgica y acceso a mercados extra locales
con mayor disposicion a pagar.

V. Antecedentes del proyecto (Incluya el estado actual del conocimiento en el &mbito
nacional e internacional. La revisién bibliografica debe incluir en lo posible articulos
cientificos actuales, para evidenciar el conocimiento existente y el aporte de la Tesis
propuesta. Esto es importante para el futuro articulo que resultara como producto de este
trabajo)

A nivel tedrico se percibe bastante aporte sobre cadenas de valor; sin embargo no se conocen
calculos sobre cuanto de valor se agrega en cada fase de dichas cadenas de valor.

VI. Hipétesis del trabajo (Es el aporte proyectado de la investigacion en la solucion del
problema)

El Valor agregado en la zona lago de la cuenca del lago Titicaca es bajo por cuanto el producto se
coloca en el mercado local caracterizado por ingresos medios y por tener alto nivel de competencia
para productos similares.

VII. Objetivo general

‘ Determinar el valor agregado total del producto queso tipo paria desde la cuna hasta la puerta

VIII. Objetivos especificos

Identificar los principales eslabones de la cadena de valor del producto queso
Calcular la cantidad de valor que se agrega en cada eslabdn del producto queso tipo paria

IX. Metodologia de investigacion (Describir el(los) método(s) cientifico(s) que se
empleara(n) para alcanzar los objetivos especificos, en forma coherente a la hipotesis
de la investigacion. Sustentar, con base bibliogréfica, la pertinencia del(los) método(s)
en términos de la representatividad de la muestra y de los resultados que se esperan
alcanzar. Incluir los andlisis estadisticos a utilizar)

Observacion directa en unidades productivas agropecuarias y productoras de queso
Revision de las estadisticas pecuarias

Levantamiento de informacion sobre la composicion del rebafio tipico del productor.
Levantamiento de informacion sobre la alimentacion tipica del ganado lechero
Levantamiento de informacion sobre el proceso de manufactura del queso tipo paria

@



X. Referencias (Listar las citas bibliograficas con el estilo adecuado a su especialidad)

INEI, resultados del censo agropecuario

INEI, estadisticas agropecuarias

Mokate y Castro, Evaluacién social de proyectos
Microeconomia

XI. Uso de los resultados y contribuciones del proyecto (Sefialar el posible uso de los
resultados y la contribucién de los mismos)

‘ Identificacion de alternativas para incrementar el valor agregado del producto queso

XIl. Impactos esperados

i. Impactos en Ciencia y Tecnologia

‘ Diferenciacion clara entre analisis de costos y valor agregado

ii. Impactos econémicos

Generacion de mayor valor agregado al producto con menor impacto
ambienta

Ingreso del producto queso a los mercados con mayor disposicién a pagar por
menor huella de carbono.

iii. Impactos sociales

Sostenibilidad de la actividad pecuaria de produccion de queso
Cambios conductuales en el productor via eficiencia productiva y en el
consumidor via mercados mas exigentes

iv. Impactos ambientales

‘ Reduccidn de la huella de carbono del producto queso

XIll. Recursos necesarios (Infraestructura, equipos y principales tecnologias en uso
relacionadas con la temética del proyecto, sefiale medios y recursos para realizar el
proyecto)

Vehiculo ad-hoc para visitas de campo.

Recoleccion de muestras de pasturas, heno y ensilaje para su remision a laboratorio.
Aplicacion de encuesta para valoracion contingente

Alumnos de la asignatura evaluacion de impacto ambiental de la facultad de
economia de la UNA-P

XIV. Localizacion del proyecto (indicar donde se llevara a cabo el proyecto)

Departamento de Puno, sub-cuenca Illpa.
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XV. Cronograma de actividades

Actividad e
Disefo del proyecto de investigacion X
Revision bibliogréfica X | x
Visita de campo para levantamiento de informacion X|X|X]|X
Sistematizacion de informacion e informe final X|X|X|x]|x
XVI. Presupuesto
Descripcién Unidad de | Costo Unitario | Cantidad Costo total (S/.)

medida (S/.)

Combustible galén 25 15 375
Encuestadores propina 200 4 800
A. de laboratorio | analisis 100 4 400
TOTAL 1,575




